
Partyservice und Catering
Speisen mit Abwechslung und Ideenreichtum.  
Partyservice und Catering ab 15 Personen.

Zubereitung nach modernsten Ernährungskonzepten  
und auf höchstem Niveau.

Wir kochen täglich frisch für Sie!

Öffnungszeiten: 
Montag – Sonntag 
11.00 – 18.00 Uhr

Mittagstisch 
12.00 – 14.00 Uhr

Café-Restaurant „Vier Jahreszeiten“
Kesselsgracht 9 · 52146 Würselen
Tel.: 02405/4322-515
kueche-wu@senioren-park.de

carpe diem Gesellschaft für den Betrieb von Sozialeinrichtungen mbH
Geschäftsführer: Jan C. Schreiter
Stellvertreter vor Ort gemäß Gaststättengesetz: Patrick Wiek
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Das Café-Restaurant  
„VIER JAHRESZEITEN“

Mit dem Café-Restaurant „Vier Jahreszeiten“ wird von 
unseren Gästen vieles in Verbindung gebracht. Es 
motiviert uns jeden Tag, Ihnen die Chance zu geben, 
am Leben teilzunehmen und dieses zu genießen.
In diesem Sinne:  
„carpe diem – Nutzen Sie den Tag“

Kinder- und familienfreundlich
Um auch für Familien mit Kindern den Besuch bei 
uns zu einem Erlebnis zu machen, bieten wir mit 
Hochstühlen und Malvorlagen Beschäftigung der 
kleinen Gäste während des Restaurantbesuchs. Auf 
unserem Boulevard und dem davor liegendem  
Campagnaticoplatz, benannt nach Würselens ita- 
lienischer Partnerstadt, ist bei schönem Wetter  
genug Platz zum sicheren Spielen und Toben.
Sollte bei unseren kleinsten Gästen ein leerer Teller  
mit Besteck ausreichen, ist dafür auch bestens  
gesorgt.

Barrierefrei
Selbstverständlich ist das Café-Restaurant „Vier  
Jahreszeiten“ barrierefrei und behindertengerecht. 
Wir halten eine behindertengerechte Toilette vor  
und haben ausreichend Platz für Rollstuhlfahrer.



Frische Salate

Beilagensalat	 3,20 € 
·	 Blattsalate der Saison mit  
	 Essig-Öl-Dressing (n)

Salat Vier Jahreszeiten 	 7,50 €  
·	 Verschiedene Blattsalate der Saison 
·	 Essig-Öl-Dressing (n) 
·	 Dazu reichen wir Baguette (a1)

Salat Carpe Diem	 10,80 € 
·	 Verschiedene Blattsalate der Saison. 
·	 Angerichtet mit Schinken (k,l,2) und Käse (1,3,b) 
	 oder  
	 Thunfisch und Käse (1,3,b)

·	 Wahlweise mit Joghurt- (b)  
	 oder Essig-Öl-Dressing (n)

Salat Hähnchen	 11,80 € 
·	� Verschiedene Blattsalate der Saison  

mit gebratener Hähnchenbrust und  
Champignons

·	 Wahlweise mit Joghurt- (b)  
	 oder Essig-Öl-Dressing (n)  

Wir verwenden Jodsalz!



Hauptgerichte

Schnitzel vom Schwein (a1,e) 
Mit Pommes frites  

und  Beilagensalat mit Essig-Öl-Dressing (n)

·	 Wahlweise als vegetarisches Schnitzel

Wahlweise:

Wiener Art (a1,e)	 13,00 € 

Champignonrahmsoße (b,c)	 15,00 €

Pfefferrahmsoße (b,c,5)	 15,00 €

Paprikarahmsoße (b,c,5)	 15,00 €
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Sauerbraten (k,l,1,5,13)	 15,50 € 
mit Rotkohl und Spätzle (a,a1,e) 

Bratkartoffeln mit Spiegelei  
und Beilagensalat 	 8,00 € 

Currywurst (2,3)	 9,00 € 
mit Pommes frites und  
hausgemachter feurig-fruchtiger  
Currysauce (1,2,3,12,n)

·	 Wahlweise als vegetarische Currywurst 

Wir verwenden Jodsalz!



Frische Waffeln

Frische Waffel (a1,b,c,e,n) 	 4,00 € 

Frische Waffel (a1,b,c,e,n) 	 4,50 € 
mit heißen Kirschen (1,n) oder Sahne 

Frische Waffel (a1,b,c,e,n) 	 5,00 € 
mit heißen Kirschen (1,n) und Sahne

Frische Waffel (a1,b,c,e,n) 	 6,00 € 
mit Vanille Eis (b,c), Kirschen (1,n) und Sahne

Eisbecher und Eisspezialitäten finden Sie in 
unserer separaten Eiskarte.

Wir halten verschiedene Kuchen- und Tor- 
tensorten für Sie bereit. Bitte erfragen Sie das 
aktuelle Angebot beim Servicepersonal.

Obstkuchen	 Stück 3,50 €

Sahnekuchen 	 Stück 4,00 €

Kuchen und Eis



Heiße Spezialitäten & Kaffee

Café Crèma 	   
nach original schweizer Art, frisch gemahlen  
und zubereitet.

Tasse	 2,50 €

Pott	 3,20 €

Kännchen	 3,90 €

Vanille- oder Karamell-  
Cappuccino (12,b)	 4,00 €

Vanille- oder Karamell-  
Latte Macchiato (12,b)	 4,00 €

Vanille- oder Karamell-  
Milchkaffee (12,b)	 4,00 € 

Heiße Schokolade (b) 	 3,50 € 

Heiße Schokolade (b)	 4,00 € 
mit Sahne

Espresso	 2,80 € 
Die feine anregende Tasse mit rassiger Würze.  
Nach original italienischer Art.

Cappuccino (12,b)	 3,50 € 
Espresso veredelt mit heißer,  
aufgeschäumter Milch.

Latte Macchiato (12,b)	 3,50 € 
Komposition für Genießer aus Milchschaum,  
Espresso und heißer Milch.

Milchkaffee (12,b)	 3,50 €
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Tee

Feinste Geschmackskompositionen  
für besondere Genussmomente

Darjeeling	 2,50 € 
schwarzer Tee mit zartem, blumigem Aroma

Grüner Tee	 2,50 € 
grüner Tee mit feinst-zartem Aroma 

Rooibos-Vanille	 2,50 € 
klassischer Kräutertee  
mit zartem Vanillegeschmack 

Kräuter	 2,50 € 
harmonische Komposition  
aus kräftigen Kräutern

Pfefferminze	 2,50 € 
Pfefferminze, erfrischend und wohltuend

Fruit Selection	 2,50 € 
erlesene Komposition ausgewählter Früchte

Bi
ld

na
ch

w
ei

s:
 ©

 h
ol

id
ay

55
54

 –
 A

do
be

 S
to

ck



Alkoholfreie Getränke

Granus Cullinaire	 0,2 l	 2,20 €

Granus	 0,2 l	 2,20 € 
Naturell Cullinaire

Mineralwasser	 0,75 l	 5,00 €

Coca Cola (1,12)	 0,2 l	 2,80 €

Coca Cola Zero (1,9,10,12)	 0,2 l	 2,80 €

Fanta (1)	 0,2 l	 2,80 €

Sprite	 0,2 l	 2,80 €

Apfelschorle	 0,2 l	 2,80 €

Rauch Schorle	  
Rhabarber 	 0,33 l	 3,50 € 
Apfel	 0,33 l	 3,50 €

Rauch Eistee 
Zitrone	 0,33 l	 3,50 € 
Pfirsich	 0,33 l	 3,50 €

Malzbier (1,a5,a8)	 0,33 l	 3,50 €

Bitburger	 0,33 l	 3,50 € 
alkoholfrei ( a5,a7)

Benediktiner 	 0,5 l	 5,00 € 
Weissbier alkoholfrei ( a5,a7)
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Alk. Getränke – Biere

Bitburger Pils	 0,3 l	 3,50 € 
Flasche (a5,a7)

Bitburger Radler (3,a5,a7)	 0,3 l	 3,50 €	  
Naturtrüb

Benediktiner 	 0,5 l	 5,00 € 
Weissbier ( a5,a7)

Likör/Schnaps	 2cl	 2,50 €

Likör/Schnaps	 5cl	 3,50 €

Grauburgunder	 0,2 l	 4,50 € 
Weißwein, trocken (n)

Grauburgunder	 0,75 l	12,50 € 
Weißwein, trocken (n)

Dornfelder Rotwein, 	 0,2 l	 4,50 € 
trocken (n)

Dornfelder Rotwein, 	 0,75 l	12,50 € 
trocken (n)

Sekt, halbtrocken (n)	 0,2 l	 4,50 €

Sekt, halbtrocken (n)	 0,75 l	12,50 €

Wein und Sekt
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Allergene und Zusatzstoffe

Liebe Gäste,
bei der Zubereitung unserer Gerichte verwenden wir  
vorwiegend frische Produkte. In manchen Lebens- 
mitteln, Zutaten, Gewürzen und Getränken sind  
jedoch Zusatzstoffe sowie kennzeichnungs- 
pflichtige Allergene enthalten. Falls Sie nähere  
Informationen zu den einzelnen Zusatzstoffen  
wünschen oder an Allergien und Lebensmittelun-
verträglichkeiten leiden, sprechen Sie bitte unser 
Servicepersonal an.

Allergene:
a = Gluten und glutenhaltiges Getreide –  
unterteilt in:
a1 = Weizen	 a2 = Dinkel	  
a3 = Kamut	 a4 = Roggen	  
a5 = Gerste	 a6 = Hafer
a7 = Hopfen	 a8 = Hybridstämme

b = Milch
c = Laktose
d = Krebstiere
e = Eier
f = Fisch
g = Erdnüsse
h = Soja

i = Schalenfrüchte
i1 = Mandeln	 i2 = Haselnüsse		
i3 = Walnüsse	 i4 = Cashewnüsse	  
i5 = Pecannüsse	 i6 = Paranüsse 
i7 = Pistazien	 i8 = Macadamia- oder 		
				    Queenslandnüsse

k = Sellerie
J = Palmfett- oder Öl
l = Senf
m = Sesamsamen
n = Schwefeldioxide und Sulfide
o = Lupine
p = Weichtiere

Zusatzstoffe:
1 = Mit Farbstoff	
 
2 = mit Konservierungstoffe:  
2a = Nitrat	 2b = Nitritpökelsalz
 
3 = Mit Antioxidationsmittel	  
4 = mit Geschmacksverstärker(n)
5 = geschwefelt	
6 = geschwärzt
7 = gewachst	
8 = mit Phosphat
9 = mit Süßungsmittel	
10 = enthält eine Phenylalaninquelle
11 = kann bei übermäßigem Verzehr  
		  abführend wirken
12 = Koffein	
13 = enthält Alkohol


