
Ihr Fest mit uns!
·	 Veranstaltungen 
·	 Buffets 
·	 Catering

Zu jeder Jahreszeit einfach lecker!



·	 3 Sorten Aufschnitt 
	 (wahlweise: Kochschinken, Salami,  
	 Putenbrust, Lachsschinken, Kasseler)

·	 2 Sorten Käse 
	 (wahlweise: Maasdammer, Gouda, Edamer)

·	 2 Weizenbrötchten
·	 1 Mehrkornbrötchen
·	 1 Scheibe Vollkornbrot
·	 Konfitüre
·	 Butter
·	 Rührei oder gekochtes Ei
·	 Honig
·	 Naturjoghurt oder Naturquark
·	 Obstsalat
·	 Milch
·	 Frühstückscerealien
·	 1 Tasse Kaffee oder  
	 1 Glas Orangensaft pro Person

Frühstücksbüffet ab 10 Pers.
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Räucherlachsplatte 
Räucherlachs mit Sahnemeerrettich

Zwiebelmettplatte 
Schweinemettwurst mit  
frischen Zwiebeln

Roastbeefplatte 
Roastbeef in Scheiben mit  
Sahnemeerrettich und Gürkchen

Kaffee zum  
Frühstücksbuffet 
Eine Kanne Kaffee, 7 Tassen

Kalte Platten
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Beerdigungskaffee 
2 belegte Weizenbrötchen, 2 Stücke  
Obstfläden und 2 Tassen Kaffee

Kaffeekanne 
Eine Kanne Kaffee, 7 Tassen

Beerdigungskaffee
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Vorsuppe
·	 Hühnerkraftbrühe mit Einlage

Kalte Speisen
·	 Bunter Salat der Saison
·	 Hausgemachter Joghurt oder  
	 Sylter Dressing 
·	 Hausgemachtes Essig–Öl Dressing

Warme Speisen
·	 Schweine Schmorbraten mit Zwiebel-Confit
·	 Gebratene Hähnchenbrust mit Curryrahm
·	 Seelachs pochiert in Weißwein-Dill Soße
·	 Gebratener Butterreis oder Curryreis
·	 Schwäbische Knöpfle
·	 Schwenkkartoffeln mit Rosmarin

Dessert
·	� Mousse au Chocolat 

(wahlweise aus heller oder dunkler Schokolade)

·	 Joghurtcreme mit Waldbeeren

Klassisches Buffet ab 10 Pers.
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Buffet Mediterran ab 10 Pers.

Suppe 	
Minestrone 
(italienische Gemüsesuppe)

Kalte Speisen
·	 Pizzabrötchen mit Knoblauchbutter
·	� Rucolasalat mit Hartkäsehobel,  

Pinienkerne und Honig-Senf Dressing
·	 Antipastiplatte 
	 (Paprika, Zucchini, Aubergine,  
	 Champignons, Tomate)

Warme Speisen
·	 Scaloppine Milanese
	 (Hähnchenschnitzel in Tomatensugo)

·	 Gnocchi mit Ölivenöl
·	 Tagliatelle mit Lachs-Sahnesoße

Dessert
·	 Panna cotta
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Bayrisches Buffet ab 10 Pers.

Kalte Speisen 	  
Bayrischer Kartoffelsalat

Vorsuppe
Kräfigte Rinderbrühe mit Frühlingszwiebeln

Warme Speisen
·	 Krustenbraten in Schwarzbiersoße
·	 Bayrische Weißwurst mit süßem Senf
·	 Halbes Backhendl mit Bratenjus
·	 Sauerkraut
·	 Rotkohl
·	 Kartoffelknödel
·	 Schupfnudeln

Nachspeise
·	 Brotzeitplatte
·	 Frisches Bauernbrot
·	 Laugenbrezeln
·	 Kochschinken
·	 Bauernschinken
·	 Blauschimmelkäse
·	 Obazda
·	 Bierradi (Brotzeitrettich)

·	 Bayrische Crème

Dessert
·	 Panna cotta
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Vegetarisches Buffet ab 10 Pers.

Kalte Speisen 	
·	 Bunter Salat der Saison
·	 Hausgemachtes Essig-Öl Dressig
·	 Hausgemachtes Honig-Senf Dressig
·	 Tomate Mozzarella mit Basilikum

Vorsuppe
Kräftige Gemüsebrühe mit Grießklößchen

Warme Speisen
·	� Französisches Ratatouille mit  

Baguettebrot und Kräuterbutter
·	� Champignons gefüllt mit Frischkäse  

und Frühlingszwiebeln
·	 Gemüsecurry mit Basmatireis
·	 Bandnudeln in Pilzrahmsoße

Dessert
·	� Mousse au Chocolat 

(wahlweise aus heller oder dunkler Schokolade)

·	 Joghurtcreme mit Waldbeeren

Unser vegetarisches Buffet ist alternativ  
als veganes Buffet erhältlich
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Geschirr im Verleih

Bei uns können Sie für Ihre außer Haus Veranstal-
tung auch Geschirr, Besteck und Gläser Mieten.

Menü-Gedeck
·	 Menüteller
·	 Suppentassen mit Unterteller
·	 Dessertteller oder Dessertschale
·	 Besteck

Kaffee-Gedeck
·	 Tasse mit Untertasse
·	 Kuchenteller
·	 Besteck	

Gläser
·	 Sektglas

·	 Trinkglas	

Bei Geschirrmietung ohne Buffet, erheben wir eine 
Liefer- und Reinigungspauschale von 30,00 €.
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Unser Angebot

Wir bieten alle unsere Buffets ab 10 Personen an. 
Dies gilt sowohl für Veranstaltungen in unseren 
Räumlichkeiten, als auch für Catering „Außer Haus“.

Unsere Preise für Buffets gelten für Personen ab  
10 Jahren. Kinder von 0 bis 3 Jahren sind kostenfrei. 
Zu jedem Buffet im Haus, erheben wir nach 22 Uhr 
eine „Mitternachtspauschale“ von 30,00 € je ange-
fangene Stunde. Unabhängig der Personenanzahl.

Gerne stellen wir Ihnen ein unverbindliches Buffet- 
angebot nach Ihren individuellen Wünschen zusammen. 

Dieses Angebot kann natürlich Jederzeit angepasst 
werden.

·	 Frühstücksbuffet groß

·	 Klassisches Buffet

·	 Mediterranes Buffet

·	 Bayrisches Buffet

·	 Vegetarisches Buffet

Unser Angebot
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Getränke, bis auf Kannenkaffee und Getränkefla-
schen, werden mit den Preisen aus der Aktuellen 
Speisekarte verrechnet (nur im Haus möglich):

·	 Coca Cola, Coke Zero,  
	 Fanta, Sprite 1L	 6,00 € pro Flasche
·	 Mineralwasser 0,7L	 4,50 € pro Flasche
·	 Orangensaft 1L	 4,50 € pro Flasche
·	 Sekt, Halbtrocken 0,75L	 12,50 € pro Flasche
·	 Weißwein trocken 0,75L	 13,00 € pro Flasche
·	 Rotwein trocken 0,75L	 13,00 € pro Flasche

Getränke
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Unser Service

Selbstverständlich ist die Vorhab-Beratung zu Ihrer 
Veranstaltung unverbindlich und Kostenlos.
Unser Standart im Restaurant: Die Tische werden 
vom Service-Personal mit Tischdecken, Papierserviet-
ten und Kerzen kostenfrei für Sie eingedeckt. Ände-
rungen der Dekoration und deren Farbgebung sind 
möglich.

Außer Haus
Für die Anlieferung außer Haus berechnen wir Pau-
schal 30,00 €, unabhängig der Personenanzahl. In 
dieser Pauschale inbegriffen sind Lieferung, Abholung, 
Material (kein Geschirr oder Besteck) und Reinigung.
Bei Selbstabholung berechnen wir eine Reinigungs-
pauschale von 15,00 €.

Haftungsausschluss
Bei Ihrer Veranstaltung am Buffet nicht vollständig 
verzehrte Speisen können natürlich nach Ende der  
Feierlichkeiten von Ihnen mit nach Hause genom-
men werden.
Hierzu muss jedoch bereits im Vorfeld ein Haftungs- 
ausschluss von Ihnen unterzeichnet werden, da wir 
im Nachgang der Veranstaltung keine Verantwortung 
mehr für die mitgenommen Ware übernehmen.

Allergene und Zusatzstoffe
Unsere Bankettmappe weist zur besseren Übersicht  
keine Allergene oder Zusatzstoffe auf.
Diese können im persönlichen Gespräch auf Wunsch  
mitgeteilt werden.
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Für Ihre Notizen
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Für Ihre Notizen
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Für Ihre Notizen
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Kesselsgracht 9 · 52146 Würselen
Tel.: 02405/4322-515 
Fax: 02251/7721-555
kueche-wu@senioren-park.de

Gültig ab 11/2022  
Mit Erscheinen dieser Broschüre verlieren alle vorherigen  
Ihre Gültigkeit! Irrtümer vorbehalten.
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