
Speisen & Getränke
Speisen mit Abwechslung und Ideenreichtum.  
Partyservice und Catering ab 15 Personen.

Zubereitung nach modernsten Ernährungskonzepten  
und auf höchstem Niveau.

Wir kochen täglich frisch für Sie!

Öffnungszeiten: 
Montag – Sonntag 
10.00 – 17.00 Uhr

Mittagstisch 
12.00 – 14.00 Uhr

Café-Restaurant „Vier Jahreszeiten“
Garzweiler Allee 160 
41363 Jüchen 
Tel.: 02165/3762-507  
kueche-ju@senioren-park.de 

carpe diem Gesellschaft für den Betrieb von Sozialeinrichtungen mbH
Geschäftsführer: Jan C. Schreiter
Stellvertreter vor Ort gemäß Gaststättengesetz: Frau Vanessa Solander
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Das Café-Restaurant  
„VIER JAHRESZEITEN“

Wir heißen Sie herzlich Willkommen  
in unserem Café-Restaurant  
„Vier Jahreszeiten“
Nachfolgend finden Sie unser à la carte Angebot.
Neben festen Angeboten und Getränken, bieten wir 
Ihnen eine kleine, aber feine Speisekarte an.
Alle unsere Speisen werden frisch für Sie zubereitet.
Wir wünschen Ihnen schon jetzt einen guten Appetit.
Gerne empfehlen wir uns auch als Caterer für Ihre 
Veranstaltung.
Ganz gleich ob Geburtstags oder Firmenfeier –  
wir haben das richtige Angebot für Sie.
Sprechen Sie uns bitte einfach an!
Nun wünschen wir Ihnen einen angenehmen  
Aufenthalt in unserem Restaurant.

Ihr Team des Café-Restaurant „Vier Jahreszeiten“.

Täglich von 8.00 Uhr bis 11.00 Uhr
Kleines Frühstück  8,80 € 
„carpe diem“   
1 Brötchen, Brot, Butter, Wurst und Käse,  
Marmelade, Quark, 1 Kännchen Kaffee oder Tee 

Großes Frühstück  14,40 € 
„Vier Jahreszeiten“   
1 Brötchen, 1 Körnerbrötchen, Brot, Butter,  
Wurst und Käseteller, Honig, Marmelade, Quark, 
frisches Obst, 1 Kännchen Kaffee oder Tee,  
ein Glas Sekt oder ein Glas Orangensaft

Rührei mit Speck  3,20 €

Portion Obst und Joghurt  3,20 €

Belegtes Brötchen 3,10 € 
Aufschnitt nach Wahl

 

Frühstück
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Die Zusatzstoffübersicht liegt im Restaurant aus.  
Alle Preise inklusive gesetztlicher MwSt.



Tagessuppe  2,00 € 
mit Saisonalen Gemüse

Bockwurst   3,40 €  
mit Senf 

Chicken Nuggets  4,50 €  
5 Stück 

Steakhouse Pommes frites  4,00 €  
mit Ketchup oder Mayonnaise

Hausgemachte Suppen

mit saisonalen Salat, Schinken,  8,80 € 
Käse und gekochtem Ei

mit saisonalen Salat  11,00 € 
gekochten Ei und Thunfisch

mit saisonalen Salat 12,40 € 
und gebratener Hähnchenbrust   

Gemischter Beilagensalat  4,00 € 

zu den Salattellern servieren wir  
unser Hausdressing.

Salatteller  
„Vier Jahreszeiten“

Die Zusatzstoffübersicht liegt im Restaurant aus.  
Alle Preise inklusive gesetztlicher MwSt.

Für den kleinen Hunger
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Dessert

Sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter  
auf die tägliche Dessert Empfehlung oder 
auf unsere separate Eiskarte an.   

Tagesdessert 2,00 €

Schweineschnitzel nach  14,50 € 
„Wiener Art“  
mit Pommes frites und Salat

Putengeschnetzeltes  17,00 € 
mit Gemüse und Spätzle

Currywurst 8,40 € 
mit Pommes

Flammkuchen 9,00 € 
mit Zwiebeln und Speck

Backcamembert 7,10 € 
mit Preiselbeeren und Salat 

Hauptgerichte

Die Zusatzstoffübersicht liegt im Restaurant aus.  
Alle Preise inklusive gesetztlicher MwSt.

Mittagsmenü – 3 Gänge 13,00 € 
2 zur Auswahl 

Mittagsmenü – 2 Gänge 11,00 € 
2 zur Auswahl

Mittagsmenü – 1 Hauptgang 9,00 € 
2 zur Auswahl

Tagesmenü

Gerne gibt Ihnen unser Service Auskunft 
über vorhandene Allergene.

Bi
ld

na
ch

w
ei

s:
 ©

 ex
cl

us
iv

e-
de

sig
n 

_ 
– 

st
oc

k.a
do

be
.co

m



Kuchen und Eis

Die Zusatzstoff- sowie Allergenübersicht finden Sie auf der letzten Seite 
unserer Speisekarte. Alle Preise inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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Kaffeespezialitäten

Café Crème    2,10 €

Café Crème „Pott“    2,50 €

Kännchen Kaffee    4,00 €

Milchkaffee   3,00 €

Cappuccino   3,00 €

Espresso    2,50 €

Espresso Macchiato   2,50 €

Latte Macchiato     3,10 €

Tasse Tee   2,50 € 
Früchte-, Minze-, Kräuter-, Grüner-,  
und Schwarzer Tee

Kännchen Tee   4,50 € 
mit 2 Beuteln

Heiße Schokolade   3,00 €

Heiße Schokolade  
„Chociatto“    3,00 €

Sahnekuchen 3,30 € 
Tagesangebot an der Kuchentheke

Gebackener Kuchen 2,80 € 
Tagesangebot an der Kuchentheke

Kugel Eis 1,10 €

Portion Sahne 0,60 €

Portion Schokosoße oder 1,10 € 
Erdbeersoße 

Waffeln



Die Zusatzstoff- sowie Allergenübersicht finden Sie auf der letzten Seite 
unserer Speisekarte. Alle Preise inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Alkoholfreie Getränke

Coca Cola 2,30 € 
0,20 l Glas 

Coca Cola Light 2,30 € 
0,20 l Glas 

Fanta 2,30 € 
0,20 l Glas 

Sprite 2,30 € 
0,20 l Glas 

Apfelsaft 2,50 € 
0,20 l Glas 

Apfelschorle 2,30 € 
0,20 l Glas 

Orangensaft 2,50 € 
0,20 l Glas 

 

Schlossquelle Naturell    
0,25 l Glas   2,00 €  
Flasche   5,60 €

Schlossquelle Medium    
0,25 l Glas   2,00 € 
Flasche   5,60 €

Schlossquelle Classic 
0,25 l Glas   2,00 € 
Flasche   5,60 €

Vita Malz   2,60 € 
0,33 l Flasche
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Biere

Bitburger Pils    2,40 € 
0,33 l Glas    

Gaffel Kölsch    2,40 € 
0,33 l Flasche   

Bitburger Pils, alkoholfrei   2,40 € 
0,33 l Flasche   

Erdinger, alkoholfrei  2,80 €  
0,33 l Flasche   

Gaffel Fass Brause,   2,40 €  
alkoholfrei  
0,33 l Flasche

Schnäpse

Jägermeister    3,00 € 
2 cl

Grappa Julia     3,00 € 
2 cl

Asbach Uralt     3,00 € 
2 cl   

Genever     3,00 € 
2 cl   

Eifeler Obst     3,00 € 
2 cl   

Tullamore Dew Irish Whiskey  3,00 €  
2 cl   

Baileys    3,00 € 
2 cl   

Eierlikör   3,00 € 
2 cl

Sekt

Schloss Rheinach, trocken   
0,1 l Glas    2,70 €  
0,2 l Flasche                14,90 €

Piccolo Schloss Rheinach,  4,90 € 
trocken 
0,2 l Flasche
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Weißwein

Villa W Grauburgunder 4,80 € 

Grauburgunder, Pfalz, Deutschland 
trocken –  
kraftvoll und frisch mit den Nuancen  
von Honigmelone, Zitrus und feiner Exotik 
0,2 l Glas

Zeltinger Himmelreich 5,10 € 

Riesling, Mosel, Deutschland 
halbtrocken –  
herrlich frisch mit herbfruchtigen Aromen von 
Apfel und Zitrus in einer feinen Restsüße 
0,2 l Glas

Weinheimer Sybillenstein 4,20 € 

Kerner Spätlese, Rheinhessen, Deutschland 
lieblich –  
Saftige Aprikose und reife Äpfel mit  
würzigen Nuancen in feiner Fruchtsüße 
0,2 l Glas

Rosé

Villa W Spätburgunder 4,80 € 
Weißherbst  

Spätburgunder, Pfalz, Deutschland 
halbtrocken – 
frisch und anregend mit den feinfruchtigen 
Nuancen von Beeren im klaren Roségeschmack 
0,2 l Glas

Rotwein

Johannes Ohlig 5,10 € 

Spätburgunder, Rheingau, Deutschland, 
trocken - 
Filligranen Aromen von reifen Beeren und  
Kirschen, ein leichter Roter mit viel Finesse 
0,2 l Glas

S. Sander 4,80 € 

Qualitätstwein, aus dem Weingut S. Sander 
in Rheinhessen, Deutschland 
halbtrockener, mild -  
aromatischer Geschmack 
0,2 l Glas

Louis Eschenauer 4,20 € 

Merlot IGP d‘Oc, Bordeaux, Frankreich 
trocken – 
saftige Kirsche und Cassis mit Anklängen von 
Himbeerkonfitüre im rund-harmonischen Genuss 
0,2 l Glas
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Garzweiler Allee 160  
41363 Jüchen 
Tel.: 02165/3762-507  
kueche-ju@senioren-park.de


